
  

 

 

DAGPROGRAMMA Culinary Arts 

Woensdag 11 maart 2026 

Vanaf  

14.00u.    

Check in “Tower Hotel”   

Vrijheidstraat 62, 9300 Aalst  

Parking  Keizershallen AEHT-begeleiders   
(ingeven GPS: Beekveldstraat, 31 9300 Aalst)  

Ticket nemen is nodig. Gratis uitrijticket wordt bezorgd bij inchecken hotel 
door directie GO! Handelsschool Aalst.    

15.30u.   Onthaal en welkomstwoord  

Door directeur B. Van Cauter  

Locatie :  Tower Hotel   

16.00u.   Gezamenlijke wandeling naar GO!  Handelsschool Aalst onder 
begeleiding leerlingen onthaal GO! Handelsschool Aalst.  

16.30u.  Voorstelling van de wedstrijd en loting   

Teamverdeling – kennismaking – lokaalverdeling Handelsschool  

Alles wordt aan elkaar gepraat door   
mevr. D’Haese, adjunct-directeur GO! Handelsschool Aalst  

Verdeling lokalen per teams mededelen:  

Lokaalverantwoordelijke :  

• Front Office : Wesley Gruijthuijsen : Teams 1  

• Tourist Destination : Laura Aelbrecht : Teams 2  

• Team 5 : Franky Matton : lokaal 102  

• Team 3 & 4 : Evelien Van der Vurst : lokaal 103  

• Team 1 & 2 : Bart Maras : lokaal 104  

  



 

 

 

 

17.00u.  Individuele theoretische test voor de kandidaten  

   

17.30u.  Avondmaal deelnemers  
(Foodtruck aanwezig op campus GO! Handelsschool Aalst)  

Kandidaten gaan terug naar hun lokaal en doen daar de nodige 
voorbereidingen. Ze blijven daar tot max 22.30u om daarna terug naar het 
hotel te keren.   

Dessert wordt uitgedeeld in de bestemde lokalen.   

18.00u.  

tot 

22.30u. 

Wedstrijdvoorbereidingen per team :   

• Ingrediënten en bereidingswijze  

• Organisatieplan keuken  

• Digitale bestelbon  

Opdrachten uploaden en na toestemming van de lokaalverantwoordelijke 
gaan de kandidaten terug naar het Tower hotel.     

  

  



 

 

 

Donderdag 12 maart 2026 

Vanaf 
06.00u.   

Ontbijt   

08.30u.  Kandidaten Culinary Arts, Restaurant Service en Pastry:   
gezamenlijke wandeling naar Campus Ledebaan (15 min)  
Ledebaan 101, 9300 Aalst  

09.00u.    Campus Ledebaan:   
Wedstrijdlokaal bezoeken   

Uitdelen schort en omkleden in praktijkuniform  

09.30u.  Engelse test (schriftelijk) in lokaal C101 

10.00u.  
tot  
11.30u.  

Vaardigheidsproef : Zeeduivel versnijden 

• 10u00 : teamlid 1 
• 10u30 : teamlid 2 

11.45u.   Broodjeslunch in didactisch restaurant Ledebaan  

12.45u.  
tot  
15.00u.  

Mise-en-Place wedstrijdlunch  

De werkplaats wordt netjes achtergelaten en omkleden.  

15.15u  
tot  
16.00u.  

Teamoverleg tussen groepsleden :  

Restaurant Service - Pastry - Culinary Arts   

16.00u.  Terugkeer naar Tower Hotel  

Opkleden voor galadiner   

18.00u. Vertrek met 2 bussen naar Heilig Hartkerk Aalst   
(7 min rijden, 20 min stappen)  
Heilig Hartlaan 38, 9300 Aalst  

18.30u. Galadiner in Heilig Hart Kerk   

22.15u. Einde banket.   

Bus 1 om 22.30u voor leerlingen  
Bus 2 om 23.00u voor begeleiders  

  



 

 

 

Vrijdag 13 maart 2026 

Vanaf 
06.00u  

Ontbijt en uitchecken   

Naar Campus Ledebaan, Ledebaan 101, 9300 Aalst 

Auto kan blijven staan op parking Keizershallen, transfer te voet 15 min. 

Vanaf 
08.30u.  

Toegang tot de kleedkamers op Campus Ledebaan  

Omkleden in praktijkuniform   

09.00u.   Start van de bereiding van de wedstrijdlunch  

Broodjes worden voorzien voor de deelnemers   

12.00u.    
tot  
15.30u.   

Wedstrijdlunch  

Vastgelegde tijdsstippen op de wedstrijdlunch :   

• 12.30u  hapje  

• 13.00u  voorgerecht  

• 13.40u hoofdgerecht  

• 14.15u dessert  

• 14.40u koffie  

De werkplaats wordt netjes achtergelaten.  

16.00u.   Receptie met prijsuitreiking   

 Omkleden NA de proclamatie  

17.00u.   Einde van de 14de editie   

   

  

 


