
 

 

 

 

Selectie bieren AEHT CORNET 0.3 TROPHY 2025 – AALST 

Het is aan de deelnemers van het restaurantteam om de gasten te overtuigen van 
hun bierkeuze bij elk gerecht. Het team argumenteert waarom ze een bepaald soort 
bier bij het gerecht hebben gekozen. Het team beschrijft het profiel van het bier en 
motiveert de keuze bij het gerecht, gebaseerd op één van volgende Beer 
& Foodpairing mogelijkheden:  

Smaken in balans verlengen 

Smaken extra versterken 

Smaken in contrast brengen 

  

Alcoholvrij bier: 

Alcoholvrij bier past bij een gezonde levensstijl. Voor de consument die 
geen behoefte aan alcohol heeft bieden we alcoholvrije bieren met veel smaak, 
aroma én beleving. Om de karakteristieken van het bier maximaal te behouden wordt 
de alcohol - via vacuüm destillatie - aan het klassiek gebrouwen bier onttrokken. Door 
het gebruik van deze hypermoderne technologie blijven zoveel mogelijk typische geur-
, smaak-, en aroma-elementen behouden, tevens bevat alcoholvrij bier substantieel 
minder calorieën dan bier met alcohol.  

  

Estaminet Refined Lager 0.0 Vol % alc         

Alcoholvrije pils - verfrissend -  vol van smaak -  fijne bitterheid   

Lager sans alcool - rafraîchissante - pleine de goût - fine amertume   

Nonalcoholic Lager - refreshing - aromatic -  slightly bitter   

  

Cornet Alcoholfree 0.3 Vol % alc  

Karaktervol alcoholvrijbier met toetsen van vanille door toevoeging van 
eikenhouten snippers   

Bière de caractère sans alcool avec des notes de vanille obtenue par addition de 
copeaux de chêne  

Characterful non-alcoholic beer with notes of vanilla obtained by adding oak chips   



 

 

Fruitage by Rodenbach 0.0 Vol % Alc  

Fruitbier - verfrissend – fruitig  

Un rafraîchissement fruité   

Refreshing Fruit beer  

  

La Trappe Nillis 0.0 Vol % Alc  

Donker trappistenbier, fruitig en moutig, aangename bitterheid, karamelzoete afdronk  

Bière trappiste brune, fruitée et maltée, amertume agréable, arrière-goût caramel  

Dark Trappist beer, fruity and malty, pleasant bitterness, caramel sweet aftertaste  

  

La Trappe Epos 0.0 Vol % Alc  

Fris, troebel, lichtblond trappistenbier   

Bière trappiste blonde légère, rafraîchissante et trouble  

Fresh, cloudy, light blond trappist beer  

  

Bieren met alcohol: 

  

Palm 5,2 Vol % Alc  

Amber Ale, Speciale Belge, verfrissend, rond van smaak, aangename bitterheid  

Amber Ale, Spécial Belge, rafraîchissante, goût rond, amertume agréable  

Amber Ale, Special Belge, refreshing, round taste, pleasant bitterness  

  

Cornet Strong Blond -  8,5 Vol % alc      

Sterk blond - Oaked - toetsen van vanille door het gebruik van eikenhout als ingrediënt   

Bière blonde et forte, boisée - notes subtiles de vanille provenant de copeaux de chêne 
ajoutés pendant le processus de brassage  

Strong Blond, Oaked - subtle notes of vanilla from oak chips added during the 
brewing process   



 

 

Cornet Gold Blond – 5,8 Vol % alc  

Goudblond, verfrissende doordrinkbaarheid - vol en fruitig - licht bitter - zacht door het 
gebruik van eikenhout als ingrediënt  

Blond doré, rafraîchissante, goût rond et fruité, légère amertume,  douceur apportée par 
l’utilisation du bois de chêne comme ingrédient  

Blond, refreshingly easy to drink, full and fruity taste, lightly bitter, smooth character 
thanks to the use of oak wood as an ingredient.  

  

Brugge Tripel - 8,5 % Vol % alc  

Tripel - sterk blond - krachtig bitterzoet - kruidig - licht gerookt  

Triple - blonde forte – puissant doux/amer - épicé - légèrement fumé   

Strong blond Triple  -  strong body - bittersweet - spiced -  slightly smoky  

Official Trappist beer / dark-brown - full malty and caramel-sweet taste -  subtle, sweet 
influence of dates, honey and dried fruits  

  

Rodenbach Classic - 5,2 Vol % alc  

Vlaams Roodbruin -  verfrissend – fruitig en zachtzuur - gedeeltelijk gerijpt op 
eiken foeders   

Bière rouge-brun de Flandre -  aigre-douce - fruitée - rafraîchissante - maturation 
partielle en fûts de chêne   

Flemish red ale - Sweet-sour - fruity - refreshing - partial aged in oak foeders - 5,2 % ABV  

  

Rodenbach Vintage - 7 Vol % alc   

Vlaams Roodbruin - millésime  - complex zacht-zuur – fris fruitige afdronk - 2 jaar gerijpt 
op 1 eiken foeder    

Rouge-Brun de Flandre - millésime - palette complexe, aigres-douces et fruitée à la fin - 
maturation en fût de chêne pendant deux ans  

Flemish Red Ale – Vintage – superior taste palate: sweet-sour with a long and fruity 
aftertaste - matured during 2 years in selected ‘foeder’  7% ABV     



 

 

Fruitage by Rodenbach - 3,4 Vol % alc   

Fruitbier - verfrissend - fruitig -  op basis van 9 % rood fruit - gedeeltelijk gerijpt op 
eiken foeders    

Un rafraîchissement fruité - délicatement aigre-douce à base de 9 % de vrais fruits 
rouges -  maturation partielle en fûts de chêne   

Fruit beer - accessible fruit and softly sour with 9% real red fruits – partial aged in 
oak foeders   

  

Rodenbach Alexander – 5,6 Vol % alc  

Rodenbach Grand Cru gemacereerd met krieken – delicaat  zacht-zuur – complexe 
afdronk   

Délicate - plein de caractère -  saveur douce-amère à base de Rodenbach Grand Cru et 
de fraîches  cerises du Nord   

Rodenbach Grand Cru macerated with cherries – delicate - full of character - sweet-sour 
- complex aftertaste    

  

La Trappe Blond – Trappist  -  6,5 Vol % alc  

Erkend Trappistbier / Blond -  toegankelijk -  fruitig -  zacht bitter - licht kruidig en moutig  

Bière trappiste reconnue / Blonde - accessible - nez fruité aux parfums de malt - palais 
épicé aux notes de caramel  

Official Trappist beer / Blond - accessible – fruity - mildly bitter and malty flavour  

  

La Trappe Dubbel – Trappist - 7,0 Vol % alc  

Erkend Trappistbier / Donkerbruin – vol-moutig – karamelzoet -  toetsen van dadel, 
honing en gedroogd fruit  

Bière trappiste reconnue / Brune - robe rouge rubis - notes de caramel et chocolat - 
subtiles saveurs de miel et fruits secs   

  

  

ALCOHOLMISBRUIK SCHAADT DE GEZONDHEID 


